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Das Unternehmen

« Standort: Tournus/Frankreich, im stdlichen Burgund
* Gegrindet 1910, heute 240 Mitarbeiter
« Seit 2013 im Besitz des Managements
 Umsatz: 50 Mio. € +
— 30 % Fischabteilungen (auf Mal3)
— 70 % Edelstahimobel/Catering

 Grolter franzosischer Edelstahlverarbeiter fir
QroBkUchen/Fischtheken

» < Fischtheken seit 1982: tiber 3.000

¢ Verkauf von Fischtheken nach Deutschland seit 2001
»ca. 2.000 Ifd. Meter Fischtheke p.a.
Konstruktionsburo: 15 Mitarbeiter (CAD)
Investitionen in Maschinen seit 2005: tber 10 Mio. €

MADE IN FRANCE: Die komplette Edelstahl-
Verarbeitung findet im eigenen Werk in Tournus
statt (und nicht in Asien oder Osteuropa)




Was eine gute Fischtheke ausmacht ....

Korrosionsfreies Material, kein Kunststoff, kein Holz, kein Stein/Granit
Einfache Reinigung, keine Ritzen und Ecken, guter Wasserdurchfluss
=> keine Geruchsentwicklung durch Eiweil3reste
Gute Ergonomie fur die Mitarbeiter, einfaches Ein- und Ausraumen
Gutes Verhaltnis Auslageflache zu Gesamtflache
Perfekte Kuhlung bei geringer Verdunstung => keine Umluft !
Bsp. 3m Theke = 1.000€ Ware; Unterschied Verdunstung 2% = 5 T€ p.a.
Geringer Eisverbrauch pro Ifd. Meter: ca. 30 kg pro Tag

) erlasslichkeit: Nutzungsdauer 15 Jahre +
Wettbewerbsfahiger Preis

==




Zwei verschiedene Kihlungsldsungen

Aktive (statische) Kiihlung

Standard in Deutschland
+ bessere Kuhlung, weniger

arbeitsintensiv, geringere Tiefe,

geringerer Eisbedarf

hohere Anschaffungskosten

TOURNUS
EQUIPEMENT

Passive Kuhlung (Eis)

e Standard in Frankreich

* + teilweise spektakularer, glunstiger in
der Anschaffung

e« - arbeitsintensiver, schwachere
Kihlung, Uberzeugung Veterinar,
hoéherer Eisbedarf




Die Basis: der Edelstahl-Thekenkorpus _m

« Komplett aus V2- und V4-Edelstahl gefertigt
* Durchgehende Wanne ohne Spalten und Kanten

« Statische Kihlung durch Ruckwandverdampfer (-10° C.) und Kiuhl-Rohrschlange im
Boden (0,0° C.)

» Alle Hohlraume ausgeschaumt, um Kondenswasser zu vermeiden.

« Kompatibel mit allen gangigen Kuhimitteln: R134A, R404A, R410A, R449A, CO?




Variationen: ‘

4 verschiedene Fufde, 3 verschiedene Scheiben

Flle:

1. Basisfuld gerade: Verwendung bei geplanter Verblendung der Theke oder der Fil3e
2. Fuld ,Schiffs-Bug®: Verwendung meist mit runder Hebescheibe

3. Rundful? 800 mm: Verwendung meist mit Neigescheibe

Alle Varianten lassen sich auch individuell verblenden bzw. beleuchten

e Scheiben:

1. Runde Hebescheibe, beleuchtet oder unbeleuchtet, mit Ablage
2. Runde Neigescheibe, unbeleuchtet, ohne Ablage
3. Gerade Hebescheibe ,Retro-Optik®, beleuchtet oder unbeleuchtet, mit Ablage



Statisch geklhlte Theke mit gerundeter
Hebeschelbe und Schiffsbug-Fufl3
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Technische Informationen

Tiefe der Warenauslage: 850 mm
Gesamttiefe ohne Frontschutz: 1.140 mm
Hohe Hinterkante: 905 mm

Hohe Vorderkante Eisflache: 655 mm

Frontscheibe: gebogen, 150° anhebbar
Ablagescheibe: 200 mm, eingelegt

Fisch Zegel, Aachen
Statische Kiihlung mit Riickwandver-
dampfer und Kupferrohrschlange im Boden

/ Benotigte Kalteleistung pro Ifd. m:
150 W fur -10,0 ° C.
150 W far 0,0 ° C.

Warenausleuchtung: LED

Eisbedarf bei Frischfisch: ca. 30 kg/m/Tag
Beflllung von vorne oder von hinten




Statisch gekihlte Theke mit gerundeter TOURNUS
EQUIPEMENT

Neigescheibe und 800 mm Rundfufl3en
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Technische Informationen

Tiefe der Warenauslage: 850 mm
Gesamttiefe mit Frontschutz: 1.128 mm
Hohe Hinterkante: 935 mm

Hohe Vorderkante Eisflache: 655 mm

Frontscheibe gebogen, 50° neigbar

Statische Kiuhlung mit Rtickwandver-
dampfer und Kupferrohrschlange im Boden

Benotigte Kalteleistung pro Ifd. m:
150 W fur -10,0 ° C.
150 W fur 0,0 °C.

Warenausleuchtung: keine

Eisbedarf bei Frischfisch: ca. 30 kg/m/Tag
Beflllung nur von hinten




- ! - TOURNUS
Statisch gekihlte Theke mit gerader EQUIPEMENT

Hebescheibe in ,,Retro-Optik”
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Technische Informationen

Tiefe der Warenauslage: 850 mm
Gesamttiefe ohne Frontschutz: 1.140 mm
Hohe Hinterkante: 905 mm

Hohe Vorderkante Eisflache: 655 mm

Frontscheibe: gerade, 175° anhebbar
Ablagescheibe: 350 mm, eingelegt

Statische Kuhlung mit Rickwandver-
dampfer und Kupferrohrschlange im Boden

( Bendotigte Kalteleistung pro Ifd. m:
150 W fir-10,0 ° C.
150 W far 0,0°C.

Warenausleuchtung: LED

Eisbedarf bei Frischfisch: ca. 30 kg/m/Tag
Beflllung von vorne oder von hinten

Fisch Krauss, Schrecksbach

13



Aktiv-statisch gekuhlte Sonderanfertigungen \EQUIPEmE
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Aktiv-statisch gekihlte Sonderanfertigungen

* Innen- und Aul3endurch-
messer individuell

* Verblendung zwischen den

Thekenbeinen individuell e ,
e Scheibenh6he individuell PET"S*MQR
 Unterschranke individuell

eingepasst

« Handwaschbecken integriert
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-Hybrid-Theke* fir den Fisch-Verkauf auf Eis in Bedienung [EQUIPEMENT
und den SB-Verkauf von verpacktem Fisch

Gerade in kleinen und mittleren Standorten lohnt
sich der Fischverkauf in Bedienung haufig zu
Beginn der Woche kaum.

Die neu entwickelte Hybrid-Theke von Tournus
Equipement erlaubt den Verkauf von Frischfisch
Sowohl in Bedienung als auch in SB.

Ob an einem festen Standort oder auf einer Son-
derflache: die Hybrid-Theke sorgt fir eine maxi-
male Flexibilitat und Kostenkontrolle.

Einfach und schnell umzurtsten von SB- auf

Bedienungsbetrieb und zurtick

Mobil sfeckerfertig 220V, einfach zu bedienen

Kaltemittel R404A, 650W Kalteleistung wr FISH STALL

Zwel Kuhltechniken in einer Theke: REVOLUTION
\4

{

.+ statisch-aktiv fur Verkauf in Bedienung auf Eis
\\\ Umluft fir Verkauf von abgepacktem SB-Fisch
Schmelzwasserentsorgung in 23I-Tank

Geringer Platzbedarf: 1.600mm B x 1.100 mm T

Zubehor: fur eine mobile/Teilzeit-Fischabteilung
Aufsetzbares Schneidbrett r
Aufsetzbare Waagenplatte mit/ohne Papierfach
Schmelzwassertank Fresh fish
Kundenabsperrung beim Einsatz in Bedienung :
Mobiles Handwaschbecken

] . ’,, )
Mobile Mlleimer L4

Stop
[ ]

. Packaged fish
-
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Flexibler Fischverkauf auf kleinster Flache EQUIPEMENT

Fischverkauf in Bedienung auf Eis, Fischverkauf in Selbstbedienung,
Kuhlung aktiv-statisch Kihlung aktiv-Umluft
Platzbedarf ca. 6m? Platzbedarf ca. 4m?2

HWB
HWB mobil ®
mobil

-9

Umstellung von Bedienung auf SB: <1 h Umstellung von SB auf Bedienung: < 30 min
inkl. ausrdumen, reinigen, neu bestlicken inkl. Eis einriumen, neu besticken 17



Passiv (mit Eis) gekunhlte offene Theke

fir Bedienung von vorne

TOURAUS| FISH COUNTER
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'l'OURﬂUS
Passiv (mit Eis) gekihlte offene EQUIPEMENT

Theke fur Bedienung von hinten
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Beispiele fur passiv gekihlte Theken aus Stdeuropa
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Optional: automatische Eisabschmelzung Uber Nacht

Zeitersparnis fur die Mitarbeiter + Sicherung eines ausreichenden
Wasserdurchflusses zum Ausschluss von Geruchsbildung

usspulen des Alt-Eises durch Heil3wasser aus einem
erforierten Edelstahlrohr — automatisch gesteuert

21



- 38% increase in turnover.”
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Auch in Kombination mit
Areco-Nebulisierungssystem

g areco

Une diffusion d'avance

EQUIPEMENT

Tournus Equipement hat keine eigene Nebulisierungslosung, sondern kooperiert mit dem franzésischen
Marktflhrer fur Lebensmittel-Benebelungsanlagen Areco. Gemeinsam wurden bereits eine Vielzahl von

Projekten realisiert. Auch in Deutschland werden bereits Areco-Nebulisierungs-Anlagen erfolgreich in
Fischtheken von Tournus eingesetzt.

e

he seafood cou

0 stores already e
ials:

“For weeks now, my figures have been showing up to

. Cora, Sarrebourg

“My employees save more than two hours of ice set-
up twice a day and twenty minutes in ice packing.”
Leclerc, Bourg Les Valence

“I am earning an additional 4% in profit margins and
have noticed a decrease in breakage and 20%
increase in turnover.”

Cora, Soissons

“Fillets, crustaceans and whole fish no longer dry out
and are better preserved.”
Intermarché ,Cluny

Nebulisierung in Tournus aktiv-statisch gekihit 25



Thekenzubehor

Schneidbrett, groB3, hinten einhangbar,  Schneidbrett, klein, hinten einhéngbar, Papierfach, hinten einhangbar, Beutelhalter, einhangbar
Mit Messerhalter u. Abfallschublade Mit Messerhalter u. Abfallschublade Mit 2 oder 3 Fachern Art. 904 042
Art. 905 383 Art. 904 323 Art. 903 356

Waagenplattform, hinten Einsatz fur 1/3- Edelstahlwanne, gelocht Edelstahl-Lochbleche Becher- und Deckelhalter
Einhangbar, mit Papier- Gastronorm Fiir Muscheln o. Raucherfisch  Fur farbige Filets, Raucherfisch ~ Fir Salate u. Marinaden
fachern u. Abfalleimer Fur 4 bzw. 8 Behalter Art. 904 430 In verschiedenen GréfRen

Art. 905 382 Art. 904 423 (4)

23



Mobile Fischabteilungen zum temporaren Einsatz:
steckerfertige aktive Klhlung

Technische Beschreibung:
» Gefertigt aus V2 /V4 Edelstahl
Gekuhlt mit R404A in eingebauter Kihlung, 220V
* -10 ° C. Ruckwandverdampfer
* 0° C. Kuhlschlangen in Bodenwanne
* Gerade Scheiben, vorne 175° zu 6ffnen, Seite/oben fix
* Warenausleuchtung mit LED von oben
* Mobil auf 4/6 Radern, teilweise gebremst
+ Schmelzwasserablauf in integrierten 23 | — Kanister
+ Erhaltlich in 1.500 / 2.000 / 2.500 / 3.000 mm Breite

900

LED-Beleuchtung

| 175 statisch .

verdampfer \

7

- e Ul
58 '—————H 2 \\' .'.
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1330
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\-~“‘°ﬁ~‘¢°‘ )
L o 605 ,-_--—-////1»_-,_ Isollerte Wanne mit
e /W 1/’ angespritzte
Polyurethanschaum
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Mobile Fischabteilungen zum temporaren Einsatz
Kuhlung nur mit Eis

Bestehend aus Theke (aktiv/passiv), HWB, Mill,

Edelstahlschrank (wiegen, schneiden, verpacken)
Kundenabsperrung




i i - TOURNUS
Ausstattungen fur Fischabteilungen [EQUIPEMENT

f
(

e

Eis-Transportwagen Eisrand-Schablonen Eisschaufeln

Insekten-Vernichter Messer-Sterilisation

26



Ausstattungen flr Fischabteilungen, Lebensmittelverarbeitung und Gastronomie

MoBEL FUR CAFES, HOTELS
| & RESTAURANTS =

Arbeitsplatte, Starke 1,5 mm, mit
beidseitig kunststoffbeschich-
teter Platte verstarkt und

Benutzungskomfort : f
4 . i o s Aluminiumprofilrahmen
Verstarkte Schiebettiren, auf Schienen im
. 2 g Leichter Aufbau:
oberen Bereich aufgehdngt, mit Stopper P Giirch selbctsicherndes
Klemmsystem.

Gerauscharme Arbeitsfiache

in Endstellung A
Patentiertes System.

Hygiene und Sicherheit: ||
Erleichterte Reinigung |
durch vollige Abwesenheit | |
von Zwischenraumen in
den Winkeln.

~ |

l“
|

P

Einfacher Einbau:
\ Auf Palette montiert
) gelieferte Mébel und
Schraubengewinde zur

Waagerecht-Einstellung Modulbauweise: Unteres Bord mit
i ich: Stabilitat: abgerundeten Kanten
(Einstellbereich: 50 mm). Verstellbarer Stellschrauben und geschweiBten
1 aus Polyamid Ecken. Modulbauweise:
Zwischenboden. ki oo 0 Jederzeit méglicher umgehender
Gummigleitern. Einbau von Schubladen in jeder
Position auf dem Profilrahmen.
Robuster Zusammenbau:
Die geschweiBten Winkel der unteren
g g 0 g Ablage und der Arbeitsflache verlei-
Mehr als 400 verschiedene Modelle jederzeit lieferbar e e o b
Aussehen.

27



Ausstattungen flr Fischabteilungen, Lebensmittelverarbeitung und Gastronomie

Die Vorteile +

Ergonomie und nachhaltige Entwickiung:
Armatur mit Sensor. Reduzierter
Wasserverbrauch durch sofortiges
Anhalten des Wasserflusses beim
‘Wegziehen der Hande.

Seifenspender
manueil oder elektrisch

Hygiene :

Einfache Wandmontage durch BeckengroBe
Befestigungsstange hinter der (?50 x 275 mm,
Aufkantung. Tiefe 80 mm).

Design und Hygiene pur - aus
einem Stiick gefertigt. Kein Spalt
2zwischen Riickwand und Becken.

Kompletter Satz:
Standardauslieferung mit Nageibirste,
Abfalleimer, Armatur mit Sensor,
Anschiussschlduchen, Siphon und
Wandbefestigungshalterung.

Versetzter Korb: Ermaglicht die mihelose
Installierung des Handwaschbeckens aufgrund
des freigelassenen Raumes.

EQUIPEMENT

| REGALWAGEN

P Maximale Tragfahigkeit: \
[ 250 kg pro Wagen ‘i‘
» z.,l il =
L
£
—— ', Durchgehend auf ganzer
— Hohe geschweiBt, mit
| Endstoppern
P
— Optimale Bestiickung:
i ] Die vordere i
—~_ b Querverstarkung ist nicht
notwendig.

A/

Hochwertige Qualitatsrolien
aus Polyamid, .Made in
Germany”, fir langlebigen
Einsatz

Akustischer Komfort : Asthetik:

| SERVIERWAGEN

Tiefgezogene Boden, schalldam-

KOMFORT:
Schallisolierende Boden

Sicherer Transport:

mend, mit 40mm hoher Kante unten
umgefalzt zur Vermeidung von
Schnittwunden

Robust :

Montage durch durchgehende
SchweiBnaht entlang der gesamten
Hohe der Boden mit abgeflachten
Ecken im unteren Teil.

Becken und Abtropfflache

schalldammend. i

Zusammensch

| Muhelose Montage :

Band in 40 mm Héhe und
Aufkantung, identisch mit
denen der Tische
und Mébel des
Sortiments.

rauben des Gestells und der

Spulbeckenverkleidung.

28



- TOURNUS
...und alles, was man sonst noch benotigt EQUIPEMENT

und was man aus Edelstahl herstellen kann.

* Filetiertische
 Handwaschbecken

« Edelstahlunterschranke
» - oberschranke
 Wandregale

 Bainmaries MaRgefertigter Filetiertisch mit
y . zwei Schneideplatzen zur
»< Spulen/Waschbecken

optimalen Nutzung einer Ecke.
» Wagen/Trolleys

* “Insektenvernichter
« Kiuhlhausregale

Mal3gefertigter Filetiertisch mit
Starkstromanschluss fir eine
Enthautungsmaschine

* |In Serie oder mal3gefertigt

29



Patentiertes Regalsystem fur Kuhl- und Tiefkthlhaus

‘Die Vorteile von Tournus

Auflagen: Die Roste lassen sich zur
Innovatives Design. Reinigung per Hand oder
Gesamtiberlappung der Langsstrebe Spiilmaschine einfach herausnehmen.
einschlieBlich des oberen vertikalen Drittels, fur
optimalen Halt.

Exklusiv bei Tournus: Die direkte manuelle
Kennzeichnung am Rand des Stangenrostes mit
abwischbarem Whiteboard-Marker ist hilfreich

bei der Verwaltung des Lebensmittelvorrats.

Einfache Montage:
Konische, selbst-
einrastende

Stabilitat: 1 Muffenverbindung die
Stan(;ler aus %‘k das Gesténge verstarkt.
eloxiertem 1

Aluminium

32 x 30mm.

Hohenverstellbare
FiiBe ohne sichtbares
Gewinde.

Belastbarkeit:
Hohe Belastbarkeit bis 200 kg
pro Boden. Fur Temperaturen
von -30 °C bis +90 °C.

|/ Ohne Kreuzverstrebung.
Patentiertes Befestigungssystem

Modular: sorgt fir sehr gute Standfestigkeit.

Durch patentierte
Eckverbindungen konnen
Sie die Regale variabel auch

‘: tber Eck in allen Bereichen
einsetzen.

Regale vollstandig
recyclebar

EQUIPEMENT

In 2 verschiedenen Hohen: 1.750 mm und 2.050 mm

In 3 verschiedenen Tiefen: 400 mm, 500 mm und 560 mm (GN)
Mit 3, 4 oder 5 Bbden

Fast jede Lange individuell darstellbar

Einfache 90° Verwinklung

Boden einfach in gewerblichen Spilmaschinen zu reinigen
Sehr stabil: belastbar bis 200kg pro Boden

Einsetzbar in Temperaturbereichen von — 30°C bis +90°C

Aufbauzeit dieses Regales durch eine Person < 60 min.

30
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Tiefe 5607mm :GN

Vielféltiges Zubehdr zur Anpassung des Regals an die individuellen Kundenbedirfnisse

Schutzstange hinten Gestell fur GN 1/1 Behalter Trenngitter Boden- und Wandbefestigung
#

|
-

| ot

118728 120 797

500 813 ‘ i 1 500 847

Etikettenhalter Rollen fir mobile Regale Flachregal

31



Kontakt

AWF Agentur / Tournus Equipement
Alexander Wever
Josef-Schlichter-Allee 12

59063 Hamm (Westfalen)

Tel. +49 (0) 2381 / 30586-47
Fax. +49 (0) 2381 / 30586-48
Mobil ~ +49 (0) 178 / 812 90 88

alexander.wever@aw-fisch.de
WWW.de.tournus.com
www.aw-fisch.de

TOURNUS
EQUIPEMENT
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